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2018 Gambero Rosso 3/3

Masino
Fattorie Greco

Anbaugebiet: Italien / Kalabrien IGP

Rebsorte(n): Nero di Calabria

Ausbau / Herstellung: Holzfass

Charakteristik: Jahrgang 2018
Die tiefe, rubinrote Farbe ist ebenso verlockend wie die fruchtigen Aromen von Amarenakirschen und reifen
Brombeeren sowie die würzigen und balsamischen Noten von mediterranen Kräutern und Gewürzen. Der
Körper ist füllend, saftig und mit einer perfekt integrierten, reifen Säure und einem sehr feinen, fast lieblich
wirkenden Tannin versehen. Ein sehr schmackhafter und reichhaltiger Süditaliener mit Charakter und
Eleganz.
Diese subjektive Wahrnehmung kann sich aufgrund der Lagerzeit verändern.

Speisenempfehlung: Dies ist ein harmonischer Wein, der sehr schön zu geschmortem Fleisch, wie z.B.
Ossobucco, zu Lammgerichten, Pizza & Pasta und vor allem zu reifem und auch pikantem Käse passt.

Die Griechen erobern Kalabri
Cataldo, Ernesto, Filomena, Natale Francesco, Saverio, Marilena e Giancarlo – das sind die Namen der sieben
Geschwister und Teilhaber der Fattorie Greco. Auf Deutsch bedeutet der Name “die Griechen“, denn sie
waren es, die bereits lange vor den Römern den Golf von Tarent besiedelten und das Land urbar machten.
Gemeinsam führen die Brüder und Schwestern der Familie Greco (im Bild zwei weitere Mitglieder der grossen
Familie mit Nick und Christine Wittwer) heute das grosse Erbe ihres Vaters und Firmengründers Tommaso
Greco in die Zukunft. Dieser legte bereits in den 1960iger Jahren den Grundstein für sein sehr erfolgreiches
Unternehmen in Cariati, einer kleinen Stadt an der Westküste des Golfs von Tarent. Er widmete sich Zeit
seines Lebens der Herstellung kalabrischer Weine und feinster Olivenöle, die zu den Besten Italiens zählen.
Sein Unternehmen wuchs rasant – ebenso wie seine Familie. Heute gehören zum Besitz mehrere hundert
Hektaren Olivenhaine und Rebfelder. Die Greco’s produzieren ausschliesslich Weine aus autochthonen
Rebsorten, die sie zertifiziert biologisch anbauen und die sie nach den Rufnamen ihrer Familienmitglieder
benennen: Catà, Filù, Savù, Masino, Sette Frattelli...


