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Lirac
Domaine Mont-Olivet

Anbaugebiet: Frankreich / Cétes du Rhone / Lirac AOP

Rebsorte(n): Grenache, Syrah, Cinsault

Bio-Information: Okologischer Weinbau

Ausbau / Herstellung: Holzfass

Charakteristik: Jahrgang 2019

Eine brillante und rubinrote Farbe erfreut das Auge. Spannend sind die vielschichtigen Aromen, die an
Konfitliren von Beeren und Steinfriichten erinnern und schén vermischt sind mit Noten von duftenden
Holunderbliten, Lakritze und kandierten Nissen. Ein weicher, fiillender Wein mit samtigen Konturen und

(10s DU MONT-OLVEL  gjner dezenten Saure mit leicht warmendem Alkohol zeigt sich am Gaumen. Der Abgang ist haftend und
y g klingt warmend aus. Ein samtiger, weicher und gleichzeitig wuchtiger Wein.
AC

Speisenempfehlung: Aufgrund seiner samtigen, weichen und gleichzeitig kraftigen Struktur passt er

i i ausgezeichnet zu gut gewliirzten Gerichten wie Gulasch, Pfeffer von Wildfleisch, Pasta an scharfen Saucen

_ und asiatischen Gerichten (stiss-sauer und scharf). Zu reifem Kase wie Blauschimmel ist er ebenfalls ein
hervorragender Begleiter.
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