weine

Cote Rotie
Améthyste
Vignobles Levet

Anbaugebiet: Frankreich / Cotes du Rhéne / Cote Rotie AOC

Rebsorte(n): Syrah

Bio-Information: Okologischer Weinbau

Ausbau / Herstellung: Der Ausbau erfolgt in grossen 600 Liter Holzfassern.

Charakteristik: Jahrgang 2021

Fruchtige Aromen von dunklen Kirschen und Brombeeren erfreuen die Nase. Ergdnzt wird diese wunderbare
Duftwolke von Noten von griinen, getrockneten Krautern wie Thymian und Salbei sowie von Holunderbliten,

Leder und Rauch. Am Gaumen hat er einen kraftvollen und kernigen Auftakt und ein prasentes, schon
strukturiertes Tannin. Der Abgang ist leicht mineralisch und elegant.

Speisenempfehlung: Diesen Wein geniessen Sie am besten zu jeglicher Art von Schmorgerichten (vom
Kaninchen, Wild und Rind), begleitet am besten mit einem hausgemachtem Kartoffelstock. Zu Speisen mit
Wildgefligel oder Ente ist er ebenfalls ein empfehlenswerter Begleiter. Auch den Genuss von rezentem
Schafskase mit ofenfrischem Baguette wird dieser Syrah wunderbar unterstiitzen.

Agnés Levet flihrt den Familienbetrieb als Winzerin in der vierten Generation.
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