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Räuschling
Bechtel-Weine

Anbaugebiet: Schweiz / Zürich AOC

Rebsorte(n): Räuschling

Ausbau / Herstellung: 10 Monate im Barrique aus Akazienholz

Charakteristik: Jahrgang 2019
Dieser Wein besitzt eine durch das Barrique geprägte klare, goldgelbe Farbe. Zitrische und blumige Aromen
vermischen sich mit Noten vom Barrique und rufen erfrischende Erinnerungen an Limetten, blühende Wiesen
und Zedernholz hervor. Eine schöne Fülle erwartet den Gaumen nachdem der weiche Auftakt abgeklungen
ist. Die Säure ist harmonisch zwischen allen Inhaltsstoffen eingebettet. Der Abgang präsentiert sich cremig
und lange anhaltend. Die vielfältigen Aromen in der Nase, gepaart mit der Fülle und dem langen Abgang,
lassen die Herzen vieler Weinliebhaberinnen und Weinliebhaber höher schlagen!
Diese subjektive Wahrnehmung kann sich aufgrund der Lagerzeit verändern.

Speisenempfehlung: Der komplexe und dezent füllige Wein eignet sich am besten zu Fischspezialitäten wie
z.B. Seehecht mit Safran-Kartoffelpüree, zu gebratenen Meeresfrüchten oder aber auch zu Geflügelgerichten
an würzigen Saucen. Wer es frühlingshaft vegetarisch mag, kombiniert ihn mit frischer Pasta an
Bärlauchpesto.


