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Maestro du Pinot Noir an der Weinpramierung

PNOT RMEIN

Mondial des Pinots 2021.

Pinot Rhein
Hansruedi Adank/Ueli und Jirg Liesch/Hanspeter Lampert

Anbaugebiet: Schweiz / Blindner Herrschaft AOC
Rebsorte(n): Pinot Noir

Ausbau / Herstellung: Dieser Wein ist ein gemeinsames Projekt von drei Blindner Weingtitern (Hansruedi
Adank aus Flasch, Ueli und Jiirg Liesch aus Malans und Hanspeter Lampert aus Maienfeld). Von jedem Betrieb
wird ein bestes Barrique fiir dieses Cuvée ausgewahlt.

Charakteristik: Jahrgang 2020

Die Aromen entfalten sich in der Nase vielschichtig und erinnern an schwarze Beeren und Steinfriichte.
Umrahmt werden sie von dezenten Rostaromen vom Ausbau im Barrique. Am Gaumen prasentiert sich
dieser Rotwein mit einem seidigen Tannin, ausgewogen und mit grosser Eleganz. Ein wunderschoner Blindner
Pinot Noir.

Speisenempfehlung: Dies ist ein hervorragender Begleiter zu feinen Gerichten mit zartem Fleisch, wie z.B.
einem Kalbsgeschnetzelten, einem Rehschnitzel oder einem Filet im Teig. Aber auch zu Teigwaren mit
Truffelrahmsauce, zu wirzigen Gratins oder zu Weich- und Halbhartkase ist dieser spezielle Pinot Noir ein
Genuss.

Vennerhus Weine AG
Dorfstrasse 14 3506 Grosshochstetten Tel. 0317111575 info@vennerhus.ch www.vennerhus.ch



