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Amarone della Valpolicella

Classico
Giuseppe Quintarelli

Anbaugebiet: Italien / Venetien DOC
Rebsorte(n): Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon, Croatina, Nebbiolo, Sangiovese
Ausbau / Herstellung: Der Ausbau erfolgte 7 Jahre in grossen Holzfassern.

Charakteristik: Jahrgang 2018

Dieser Ausnahme Amarone zeigt ein tiefes Rubinrot und ein komplexes Bouquet von getrockneten Kirschen,
Feigen, Gewlirzen und balsamischen Krdutern. Am Gaumen prasentiert er sich kraftvoll und zugleich elegant,
mit seidigen Tanninen, frischer Sdure und einer cremigen Textur. Das lange, wiirzige Finale unterstreicht
seine enorme Tiefe und Lagerfahigkeit.

Diese subjektive Wahrnehmung kann sich aufgrund der Lagerzeit veréndern.

Speisenempfehlung: Passt zu kraftigen Gerichten wie geschmortem Wild, Lamm oder Rind, idealerweise
mit intensiven Saucen. Auch zu gereiftem Hartkdse wie 60 Monate gereiftem Parmigiano oder wiirzigem
Blauschimmelkase entfaltet er seine ganze Eleganz.
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