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2021 95/100 Falstaff
2021 96-98/100 Vinous

2022 99/100 J. Suckling

~ . 2022 100/100 R.Parker
Chateau les Carmes Haut-Brion 2022 98/100 Jeb Dunnuck

Chateau les Carmes Haut-Brion 2022 100/100 Vinous
Anbaugebiet: Frankreich / Bordeaux / Pessac-Léognan AOC
Rebsorte(n): Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon

Ausbau / Herstellung: Vinifikation: 45 % wird als Ganztraubenvergarung verarbeitet, ungewoéhnlich fiir
Bordeaux. Der Ausbau erfolgt in 70 % neuem franzosischem Eichenholz, 20 % Foudres, 10 % Amphoren.

Charakteristik: Jahrgang 2021

Der Wein zeigt eine komplexe Aromatik aus dunklen Beeren, floralen Noten, Gewiirzen sowie Anklangen
von Tabak, Mokka und Lakritz und wirkt zugleich prazise und energiegeladen. Am Gaumen prasentiert er
sich lebendig, fein strukturiert und mineralisch mit eleganten, gut integrierten Tanninen, die Frische und
Spannung verleihen. Der lange, tiefgriindige Abgang verbindet Kraft mit Finesse.

Speisenempfehlung: Zu diesem Wein passen am besten aromatische Fleischgerichte wie Lamm oder Rind,
Pilzgerichte wie Steinpilzrisotto sowie gereifte Hartkdsesorten.
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