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Chateau Tronquoy
Chateau Tronquoy

Anbaugebiet: Frankreich / Bordeaux / St. Estéphe AOC

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

Ausbau / Herstellung: Der Ausbau erfolgte in Barriques.

Charakteristik: Jahrgang 2022

Der Tronquoy offnet sich in der Nase mit intensiven Aromen von schwarzer Frucht wie Cassis und

Brombeeren, begleitet von Graphit, Veilchen und feiner Rauchigkeit. Am Gaumen zeigt er sich kraftvoll,
saftig und zugleich elegant, getragen von reifen, feinkdrnigen Tanninen und einer salzigen, mineralischen
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Y Linie. Der lange, konzentrierte Abgang unterstreicht seinen Charakter als einer der beeindruckendsten
TRONQUO Tronquoy-Jahrgange Uberhaupt.

SAINT-ESTEPHE

Speisenempfehlung: Er passt hervorragend zu kraftigen Gerichten wie Lamm, Rind oder Wild sowie zu
herzhaften Pilz- und Schmorgerichten.
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