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GIVRY 1R CRI

DoMAINE JoBLoT

Givry ler Cru

Servoisine
Domaine Joblot

Anbaugebiet: Frankreich / Burgund / Céte Chalonnaise AOC
Rebsorte(n): Pinot Noir

Bio-Information: Biologischer Anbau ohne Zertifizierung.
Ausbau / Herstellung: Der Ausbau erfolgte in Barriques.

Charakteristik: Jahrgang 2023

Schwarze Kirschen, Brombeeren und Pflaumen, begleitet von subtilen Noten von Gewlirzen, Lakritz und
einem Hauch von Unterholz begeistern die Nase. Dieser ler Cru Gberzeugt mit einer kraftvollen Struktur,
die von reifen Tanninen und lebendiger Sdure getragen wird. Der Abgang ist lang und elegant und
widerspiegelt die Tiefe des Terroirs. Ein sehr bekdmmlicher Givry!

Diese subjektive Wahrnehmung kann sich aufgrund der Lagerzeit veréndern.

Speisenempfehlung: Dieser Givry passt hervorragend zu Entenbrust, Rindsfilet, Rehriicken oder Coq au Vin
sowie zu Steinpilzrisotto, Pilzravioli und gereiftem Weichkase wie Brie de Meaux oder Reblochon.

Renommiertes Weingut aus Givry

Das Domaine Joblot befindet sich in herausragender Lage im Herzen der Appellation Givry und bewirtschaftet
heute 14 Hektar Weinberge, von denen ein Grossteil mit tiber 40 Jahre alten Reben bestockt ist. Seit seiner
Grindung im Jahr 1946 hat sich das familiengefiihrte Weingut zu einer der massgeblichen Referenzen der
Appellation entwickelt und geniesst mittlerweile hohe Anerkennung weit Gber Frankreich hinaus.

Der Stil des Hauses ist gepragt von Uberzeugung, Bestandigkeit und handwerklicher Prizision. Im Weinberg
wird kompromisslos naturnah gearbeitet: Verzicht auf chemische Mittel, konsequent reduzierte Ertréage und
Handlese sind selbstverstandlich. Diese Philosophie setzt sich im Keller fort, wo mit indigenen Hefen, sanfter
Extraktion und minimalen Eingriffen vinifiziert wird. Ziel ist es, das Terroir moglichst unverfalscht
widerzuspiegeln und reine, brillante, konzentrierte Weine mit grosser Ausdruckskraft und Eleganz zu
erzeugen. Diese konsequente Arbeitsweise hat der Domaine Joblot liber Jahrzehnte hinweg auch
international einen exzellenten Ruf bei Kritikern, Sommeliers und Weinliebhabern eingebracht.

Seit 2021 wird das Weingut von Héléne Sarkis (im Bild) geleitet. Sie fiihrt die Philosophie und das Erbe von
vier Generationen fort und erweitert sie um einen ganzheitlichen agroékologischen Ansatz. Im Fokus stehen
dabei die langfristige Widerstandsfahigkeit der Weinberge, nachhaltiges Wirtschaften sowie soziale
Verantwortung — stets mit dem Ziel, Weine von grosser Finesse, Eleganz und zeitloser Qualitat zu schaffen.
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