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TOSCANA ROSSO

Toscana Rosso

Terre di Focaia
Pietrafocaia

Anbaugebiet: Italien / Toskana IGT
Rebsorte(n): Sangiovese Grosso

Ausbau / Herstellung: Der Ausbau erfolgte 12 Monate in grossen franzdsischen Eichenfdssern und weitere
6 Monate auf der Flasche.

Charakteristik: Jahrgang 2021

Ein leuchtendes Rubinrot erfreut das Auge. In der Nase zeigen sich komplexe florale Noten von Veilchen und
Rose, erganzt durch Aromen von Kirschen und roten Beeren, mitdezent balsamischen und wiirzigen Nuancen.
Am Gaumen zeigt sich dieser Sangiovese frisch, harmonisch, mit einer guten Balance. Er Giberzeugt mit einer
eleganten Struktur und prasenten, fein eingebundenen Tanninen. Der lange, wiirzige Abgang verleiht ihm
zusatzliche Ausdruckskraft. Ein finessenreicher Wein.

Diese subjektive Wahrnehmung kann sich aufgrund der Lagerzeit veréndern.

Speisenempfehlung: Zu diesem Toscana Rosso passen hervorragend Tagliatelle mit Wildragu,
Steinpilzrisotto, Lasagne alla Bolognese, gegrilltes Kalbskotelett oder mittelgereifter Pecorino.

Pietrafocaia ist eines der vier Weingliter der familiengefiihrten Societa Agricola Centolani, zu der auch Tenuta
Friggiali, Pietranera und Poggiotondo gehoren. Die Gesellschaft geht auf Giovanni Peluso zuriick, der 1980
die ersten Weinberge in Montalcino erwarb. Heute fihren seine Kinder Davide und Olga Peluso das
Familienunternehmen gemeinsam mit der nachsten Generation.

Pietrafocaia liegt am Stidwesthang von Montalcino auf rund 460 m . M. und ist vollstandig dem Sangiovese
gewidmet. Charakteristisch sind die kargen, steinreichen Béden mit Galestro, Mergel und Alberese sowie
die namensgebenden Feuersteine («Pietre Focaie»). Die Hohenlage, die stetige Durchliiftung und die grossen
Tag-Nacht-Unterschiede schaffen ideale Bedingungen fiir Sangiovese mit Frische, feiner Struktur und
ausgepragter mineralischer Pragung.
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