weine

Chateau Cambon la Pelouse

Cru Bourgeois
Chateau Cambon la Pelouse

Anbaugebiet: Frankreich / Bordeaux / Haut-Médoc AOC
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Ausbau / Herstellung: Der Ausbau erfolgte 12 Monate in Barriques.

Charakteristik: Jahrgang 2020

Dieser Bordeauxwein erstrahlt in einem dunklen Purpurrot. In der Nase entfalten sich Aromen von reifen

Beerenfriichten wie Johannisbeeren sowie von roten Kirschen. Am Gaumen zeigt sich ein gut strukturierter

= Korper mit einem geschliffenen, weichen Tannin, einer sehr reifen Frucht sowie einer schénen Liange im
L Abgang.

Diese subjektive Wahrnehmung kann sich aufgrund der Lagerzeit veréndern.

Speisenempfehlung: Dieser Bordeaux passt wunderbar zu einem gebratenen Lammnierstiick oder
Hohriickensteak, zu geschmortem Braten oder zu einer Pasta mit einer feinen Pilzsauce. Auch zu
Eintopfgerichten und reifem Weichkase ist er ein idealer Begleiter.
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Vennerhus Weine AG
Dorfstrasse 14 3506 Grosshochstetten Tel. 0317111575 info@vennerhus.ch www.vennerhus.ch



